
Noche Vieja 2018
New Year’s Eve 2018

OBE RESTAURANT

MENÚ

Bienvenida- Benvenuto -Welcoming

Prosecco DOC extra dry  “Feudi di Collalto”

Gambitas rojas de Palamós con polentA Biancoperla y aceite virgen extra 

Gamberetti rossi di Palamós con polenta Biancoperla ed olio extra vergine

Red shrimps from Palamoós with polenta Biancoperla and extra virgin olive oil

Burratina Pugliese con anchoaS del Cantabrico, pistachos y compota de tomates

Burratina Pugliese con acciuga del Cantabrico,pistacchi e confettura di pomodori 

Burratina from Puglia with Cantabric anchovies, pistachios and tomatoes compote

Paella Algherese de fregula mar y montaña con azafran y bottarga

Paella Algherese di fregola mare e monti con zafferano e bottarga

Paella mixta from Alghero with fregula saffron and bottarga

Cochinillo iberico a baja temperatura con salsa de naranja y mirto 

Maialino da latte iberico a bassa temperatura con salsa all’arancia e mirto

Iberic suckling pig cooked at slow temperature with orange sauce and myrtle

Nuestra versión de la Selva Negra

La nostra versione della Foresta Nera

Our version of the Black Forest gateau

 

70 €   iva incluido - vat inclusive

 

reservas 932682365

maridaje de vinos 15€

 wine accompaniment 15€


